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PRODUTO  MARCA 

LEITE EM PÓ INTEGRAL (MG 26%)  NOAL 
 

 

ESPECIFICAÇÕES SENSORIAIS E LOGÍSTICOS  
 

PORTUGUÊS 
Forma Saco / Caixa 
Peso 400 g a 1000 g e 25kg. 
Identificação Os dados do lote imprimiram na linha de embalagem 

Embalagem  

Apresentação de 400 a 1000g. 
Primário: Film multilaminado. 
Secundário: Pacote de cartão. 
 
Apresentação de 25 kg. 
Primário: Saco plástico de polietileno, com injeção de gás inerte. 
Secundário: Saco de papel kraft triple. 

Corpo e 
Textura Pó fino branco amarelado homogêneo 

Sabor e Aroma Característico do produto 
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PRODUTO  MARCA 

LEITE EM PÓ INTEGRAL (MG 26%)  NOAL 
 

 

 ESPECIFICAÇÕES FÍSICO-QUÍMICAS  
 

PORTUGUÊS 
Ingredientes: leite integral pasteurizado. 

Umidade < 3,5%  
Gordura >26% 

Proteínas >25% 
Cinzas < 7% 
Acidez < 18 ml [NaOH] 0,1N / 10g SNG 

Índice de solubilidade < 1 ml 
Partículas queimadas Disco B 

Alérgenos Não contém, exceto "Leite e produtos do leite" 
Condições de 
conservação Armazenamento em um lugar frio, seco e protegido de a luz. 

Vida útil 18 meses posteriores a seu embalagem 
Método de preparação Um copo de leite (200 ml), misture 2 colheres de empilhamento de leite em pó em água 180ml. 
Recomendações para 

consumo Depois de aberto gerenciar conteúdo como utensilios perfeitamente limpas. 
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PRODUTO  MARCA 

LEITE EM PÓ INTEGRAL (MG 26%)  NOAL 
 

 

 
 ESPECIFICAÇÕES MICROBIOLÓGICAS  

 

PORTUGUÊS 
Microorganismo n c n M 

Mesófilos 5 2 3x104 105 
Coliformes a 30ºC 5 2 10 102 
Coliformes a 45ºC 5 2 <3 10 

Staphylococcus 
aureus CP 5 1 10 102 

Salmonella spp. 10 Ausência em 25 gr 
 Cumpre com Resolução GMC nº 82/93  

 
VALORES NUTRICIONALES EN 100g. / VALORES NUTRICIONAIS EM 100g.  

 

PORTUGUÊS 
Valor Energético 492 kcal 
Proteínas 25.2g 
Gorduras Totais 26g 
Carboidratos 39.2g 
Fibra Alimentar 0g 

 
 
 
 


	Ausência em 25 gr

